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1 SUOl1 vinil

rrivati a due passi dalla

stagione invernale anche

1 nostri gusti st modifi-
cano di conseguenza, foss'anche
per andare incontro alle tavole
imbandite pid riccamente rispet-
to all'estate. Nonostante le
a mio avviso

“bolle"
rimanganeg, anche
e soprattutto in questo pericdo
difficeltoso, un bene di prima ne-
cessitd - perché non douesmmo
trovare motivazicni per festeggia

re un vino frizzante &, esso stes-
so, l'occasione per un'iniezione di
buonumore - andando verso il cli-
ma pii rnigido & normale sceghere
Eccomi allora a

vini piu "corposi”

provare a raccontarvell. Iniziamo
dal principio.
lando 11 corpo del vino, o la sua
struttura, sono il complesso

Tecnicamente par-

ANDANDO
VERSO IL CLIMA
PIU RIGIDO
E NORMALE
SCEGLIERE VINI
PIU "CORPOSI"
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delle caratteristiche determinate
dall'insierne delle sastanze non
volatili (diverse quindi dall’acqua
e dall'alcel, nella fattispecie dall’e-
tanolo} che si trovano disciolte al
suo interno. Cié che rimane a
quel punto € il cosiddetto “resi-
duo fisso” (detto anche "estratto”)

che determina il corpo del ving,
con tutte le sensazioni, olfattive e
gustative, che ne derivano. Molto
piu empiricamente, andando ver

s0 la stagione I‘rer]du & normale
scegliere vini "da meditazione®
con 1'idea che siano pit "calorici”,
{anche se, come sappiamo bene, le
differenze di apporto calorico tra
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VINO

FRESCOBALDI

vini bianchi e rossi sone infinite timo in testa, e chiusura di euca

sime) e comunque di ristoro per
affrontare i rigori del clima. Per
gran parte si tratta di suggestione,
ovviamente, eppure l'insieme di
sensazioni che ne derivano costi-

lipte. Bocca salmastra, con tocchi
di alloro e lunghissimo finale con
ritorno balsamico

Tenuta Perano Chianti Classico
Gran Selezione DOCG Rialzi 2016

Una steria con pochi paralleli a
livello mondiale, per prestigio,
tradizione e capacitd imprendi-
toriali maturati in 700 anni di

FRESCOBALDI
Tenuta Perane Chiants
Classico Gran Selezone

tuiscene la maniera migliore per
ajutarci in questo, a tratti trauma-

tico, momento di passaggio tra la

rilassatezza estiva ed i primi rigori
della stagione fredda. Del resto, &
cenfortevole pensare che mentre
le cantine si vanno riempiendo di
vini che inizianoa il loro percorso di
vita ne vengano consumati altri,
che invece il loro percerso lo fini-
scono proprio sulle nostre tavole
Ecco quindi cinque suggerimenti
di vini ideali per celebrare al me-
glic 'arrivo dell'autunne.

Da 44 anni selezioniamo le

vita. Primi a credere nei vitigni
internazionali in Toscana, primi
a costruire una cantina a gra-
vita, tuttora moderna, il “cuore’
di Pomino e Nipozzana al centro
di un patrimonio inestimabile
Questo Gran Selezione é un proget-
to meditato per anni che finalmen-
te appreda in bottigha. Visciole
sotto spirito al naso, chinotto, poi
una bella traccia di spezie secche,

migliori materie prime.

DOCG Rialzi 2016 )
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VINO

ARGIANO

Brunello Di Montaleino DOCG
Vigna Del Suclo 2016

Una tenuta che affonda le sue ra-
dici nella denominazione stessa di
Montalcino, le cui origini si perdo-
no nel basso cinquecento. 125 et-
tari - di cui 57 vitati - con intendi-
menti coerenti la gestione che rese
1 prodotti di Argiano rinomati gia
nell'800. Un lavoro di zonizzazione
imponente, svolta sotto la compe-
tente supervisione di Bernardino
Sani, impatti ambientali ridot-
ti al minimo per questa punta di
diamante aziendale, alla sua pri-
ma release: ciliegia sotto spirito e
cappero al naso, un tocce di allero
in chiusura, bocca sapida, finale
salmastro.

SETTE PONTI

Toscana Rosso IGT
Oreno 2017

Uno scenario imperdibile, vignet:
con un'etd media fino ai 75 anni
esposti a sud, collocati nell'invas

del iume che porta lo stesso nome,
Orene. Un taglio bordolese di clas-
se superiore, blend magicamente
assemblato di Merlot, Cabernet e
Petit Verdot, affinato 30 mesi tra
rovere e bottiglia. Naso di sottobo-
sco, piccoli frutti rossi e bei sentori
balsamici, bocca grassa, ricca, av-
volgente e conturbante, di bellissi-
ma persistenza di allore e lunghis-
simo finale con ritorne balsamico.

CIAVOLICH

Montepulciano D'Abruzze DOP
Fosso Cancell: 2016

Una famiglia approdata avven-
turosamente dalla Bulgana in
Italia, la creazione di una delle
pia moderne cantine d'ltalia, a
Miglianico, provincia di Chieti
Chiara, poi, un futuro gia scritto
da avvocato, ne scrive la storia re-
cente, anche grazie a questa linea
Fosso Cancelli, che nasce nel 2007
dalla volonta di assommare arti-
glanalita e tradizione, come que-
ste Montepulciano, dai vigneti piu
antichi di Lereto Aprutine. Prugne
selvatiche e piccoli frutti neri al
nase, con chiusura di spezie es-
siccate. Bocca con tannini sapidi,
finale con ritorno fruttatc.

TEDESCHI

Amarone Classico della Vapolicella
Rizerva DOCG
Capitel Monte Olmi 2013

Una delle aziende dalla tradizicne
piu consclidata nel microcosmo
enocica della Valpolicella, fin dal
1630, sapienza antica combinata
con intuizioni mederne. Ne esce
una linea di etichette caratteriz-
zate dalla pulizia di fattura, come
questo Amarone Riserva, da uve
Corvina, Rondincne, Rondinella
e altri uvaggl a bacca rossa, naso
teso con timbro aromatico, tipico
di alloro ed eucalipto, alla bocca
fresco, denso e profondo, con chiu-
sura sapido-salmastra

80 [RISTORAZIONE ITALIANA MAGAZINE

ARGIANO

Brunello Di Montalcino
DOCG

Vigna Del Suolo 2016

SETTE PONTI
Toscana Rosso

IGT Orenc 2017

CIAYOLICH
Montepulcianc

D'Abruzze DOP
Fosso Cancelli 2016
TEDESCHI

Amarcne Classice

della Vapolicella Riserva
DOCG

Capitel Monte Clmi 2013

IONTE Oun

Movembes 2020




